
BRUTALPALMA

OUR FRESH FISH
SEA BASS 

Grilled with Potatoes .23
Gegrillter Seebarsch mit Kartoffeln

COD MALLORCAN STYLE 
With Spinach, Potatoes and Pine Nuts .20

Kabeljau auf Mallorquinsche Mit Spinat, Kartoffeln und Pinienkernen

FRIED MIXED SEAFOOD 
With Squid, Shrimp, Sardines and Boquerones .24

Frittierte Meeresfrüchte mit Tintenfischringe, Garnelen, Sardinen und Boquerones

SALMON FILLET
With Dill Sauce, Veggie and Potatoes .20

Lachsfilet mit Gemüse, Kartoffeln und Dillsauce

FRIED CALAMARI .12
Frittierte Tintenfischringe

TOASTED BREAD, ARTISAN SOBRASADA, GOAT CHEESE AND HONEY .12
Geröstetes Brot mit Sobrasada, Ziegenkäse und Honig

PATATAS BRAVAS: POTATOES AND BRAVAS SAUCE .10
Patatas Bravas: Kartoffeln mit Salsa Brava und Aioli

MUSSELS MARINARA .14
Muscheln mit Marinara-Sauce

CANNELLONI STUFFED WITH OXTAIL .14
Cannelloni mit Ochsenschwanz

MALLORCAN RATATOUILLE .12
Mallorquinischer Ratatouille

GRANDMA’S MEATBALLS .12
Frikadellen in Tomaten

CLASSIC GARLIC PRAWNS .14
Klassische Knoblauch-Garnelen

BROKEN EGG WITH IBERIAN HAM . 12
'Huevos Rotos' mit Ibérico Schinken

AUBERGINE PARMIGIANA .12
Auberginen Parmigiana

 SPANISH TORTILLA WITH CHORIZO .12
Spanische Tortilla mit Chorizo

RED SHRIMP CARPACCIO .20
Carpaccio aus Rotgarnelen

SALMON SASHIMI, BRUTAL SAUCE AND GUACAMOLE .14
Lachs Sashimi, Brutal Sauce und Guacamole

GRILLED SARDINES .14
Gegrillte Sardinen

TUNA TARTARE WITH MANGO .20
Thunfisch-Tartar mit Mango

IBERIAN HAM “CEBO DE CAMPO” .22
Ibérico Schinken „Cebo de Campo“

GALICIAN BEEF ENTRECÔTE
With Potatoes and Padron Peppers .26

Gegrillt Galizien Entrecôte mit Kartoffeln und Pimientos de Padrón

IBERIAN SECRET MEAT 
With Mushrooms, Potatoes and Pepper Sauce .22
Secreto vom Iberico mit Saison Pilzen, Kartoffeln und Pfeffersauce

CACHOPO BEEF 
With Ham and Blue Cheese .24

Cachopo von Kalbfleisch mit Serranoschinken und Blauschimmelkäse

CHICKEN MILANESA NAPOLITANA 
Breaded Chicken Breast, Tomato Sauce And Provolone Cheese .22

Hühnchen Milanese: Panierte Hühnerbrust, Tomatensauce und Provoleta

PASTA
SEAFOOD PACCHERI

With Shrimp, Squid, Baby Octopus and Mussels .24
Paccheri mit Meeresfrüchte: Garnelen, Tintenfischringe, Kleinen Tintenfisch und Muscheln

PAPPARDELLE BRUTAL
With Sobrasada Ragu and Mahon Cheese .22

Pappardelle Brutal mit Sobrasada-Ragu und Mahon-Käse

 HOMEMADE LOBSTER RAVIOLI
With Lobster Sauce .26

Ravioli gefüllt mit Hummer in einer Hummersauce

 HOMEMADE SPINACH RAVIOLI
With Goat Cheese Sauce and Truffle .22

Spinat Ravioli mit Ziegenkäse-Sauce und Trüffel

OUR MEATS

PAELLA
PRICE PER PERSON

TAPAS TO SHARE
ALLIOLI BREAD .4

 TOMATO BREAD .4 

SNACKS

SEAFOOD PAELLA 
   Baby Octopus, Squid, Shrimp and Mussels .20

Meeresfrüchte-Paella: Kleine Tintenfisch, Tintenfischringe, Garnelen und Muscheln

SEAFOOD “SENYORET” PAELLA
 Baby Octopus, Squid and Shrimp .22

Meeresfrüchte-Paella “Senyoret”: Kleine Tintenfisch, Tintenfischringe und Garnelen

BLACK PAELLA 
Baby Octopus, Shrimp, Squid in Ink and Saffron Allioli .23

Schwarze Paella: Kleine Tintenfisch, Garnelen, Tintenfisch in seiner Tinte, Safran-Aioli

MEAT PAELLA
Iberian Secret Meat and Mushrooms .23

Fleisch-Paella: Secreto vom Iberico und Pilzen

SEASONAL VEGGIE PAELLA .18
Gemüse-Paella

SPECIAL PAELLA WITH MALLORCAN RED SHRIMP .30
Spezial Paella mit Roten Garnelen aus Mallorca

POTATOES “BRUTAL” With Garlic and Chilli .8
Kartoffeln “Brutal” mit Knoblauch und Peperoni

PADRÓN PEPPERS .8
Pimientos de Padrón

FRENCH FRIES .4
GREEN SALAD .6

Grüner Salat

SIDES

KIDS
FOCACCIA MARGHERITA .14

SPAGHETTI WITH MEATBALLS .14
Spaghetti mit Frikadellen in Tomatensauce

CRISPY CHICKEN BREAST AND CHIPS .14
Knusprige Hühnerbrust mit Fritten
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SALADS
CAPRESE With Buffalo Mozzarella .14

Caprese Büffelmozzarella

TUNA BELLY AND TOMATO .14
Thunfischbauchsalat mit Tomate

FORMENTERA ‘PAYESA’ SALAD
Dried Fish, Potatoes, Red Pepper, Tomato, Red Onion .16

Formentera Salat: Getrockneter Fisch, Kartoffeln, Rote Paprika, Tomaten, Rote Zwiebel

CHICKEN CESAR .14
Caesar Salat mit Hähnchen

FOCACCIA
BUFFALO Tomato and Buffalo Mozzarella .16

Buffalo: Tomate und Büffelmozzarella

IBERIAN Tomato, Cheese and Iberian Ham .16
Iberico: Tomate, Käse und Ibérico Schinken

TRUFFLE With Mozzarella, Mushrooms and Truffle Sauce .16
Trüffel: Mozzarella, Pilzen und Trüffelsauce

CROQUETTES
IBERIAN HAM.12    MUSHROOMS .12    COD FISH .12

Ibérico Schinken Kroketten          Pilz-Kroketten          Kabeljau Kroketten



SANGRIA
TINTO .8

DE CAVA. 10
JARRA TINTO .25
JARRA CAVA. 28

BEER
CAÑA.4

JARRA. 5
RADLER .4
CLARA .4

COMBINADOS

“SOLLER” CANONITA SPRITZ. 9
APEROL SPRITZ .8

HUGO SPRITZ .8
VERMUT .4
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CAVA & CHAMPAGNE
ANNA CODORNIU CAVA BRUT NATURE .24

 ANNA CODORNIU CAVA ROSADO .24

CA’ DEL BOSCO FRANCIACORTA BRUT .90

RUINART CHAMPAGNE BRUT .120

M A C I A  B A T L E  S A U V I G N O N  B L A N C  . 2 9

 V . T .  M a l l o r c a  

R I B A S  B L A N C  . 3 2

P r e n s a l  B l a n c ;  V . T .  M a l l o r c a

M I Q U E L  G E L A B E R T  G O L Ó S  B L A N C O  . 3 2

M u s c a t ,  R i e s l i n g ,  V i o g n i e r ,  G i r ó  b l a n c  

D . O .  P l a  I  L l e v a n t  M a l l o r c a

J A V I E R  S A N Z  V E R D E J O  . 2 7

D . O .  R u e d a

M A R T Í N  C Ó D A X  M A R A  M A R T Í N  . 2 5

G o d e l l o ;  D . O .  M o n t e r r e i  

P A C O  &  L O L A  A L B A R I Ñ O  . 3 2

D . O .  R i a s  B a i x a s  

T E R R A S  G A U D A  A L B A R I Ñ O  . 3 6

D . O .  R i a s  B a i x a s

M A R  D E  F R A D E S  A L B A R I Ñ O  . 3 9

M A R  D E  F R A D E S  A L B A R I Ñ O  M A G N U M  . 7 8

D . O .  R i a s  B a i x a s

M U G A  B L A N C O  B A R R I C A  . 3 2

V i u r a ,  M a l v a s i a ,  G a r n a c h a  b l a n c a ;  D . O . C A  R i o j a

C À  D E I  F R A T I  L U G A N A  . 3 6

T r e b b i a n o ;  D O C  L u g a n a ;  I t a l i a

A L B E R T  B I C H O T  C H A B L I S  . 5 8

C h a r d o n n a y ;  A . O . C .  C h a b l i s ;  F r a n c i a

WHITE
T I A N N A  N E G R E  K M .  1  N E G R E  . 2 8
 C a l l e t ,  M a n t o  N e g r o ;  V . T .  M a l l o r c a

O B A C  D E  B I N I G R A U  . 3 9
M a n t o  N e g r o ,  C a l l e t ,  M e r l o t ,  C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  S y r a h  

I G P  M a l l o r c a

T I A N N A  N E G R E  T I N T O  E C O L Ó G I C O  . 5 9
M e r l o t ,  S y r a h ,  M a n t o  n e g r o ,  C a l l e t ;  I G P  M a l l o r c a

V I Ñ A  R E A L  C R I A N Z A  . 2 6
D . 0 . C A  R i o j a

M U G A  C R I A N Z A  . 4 2
D . 0 . C A  R i o j a

A R I  G O I T I A  R I B E R A  D E L  D U E R O  R O B L E  . 2 2
D . O .  R i b e r a  d e l  D u e r o

M A T A R R O M E R A  C R I A N Z A  . 4 9
D . O .  R i b e r a  d e l  D u e r o

MACIA BATLE MB ROSAT .32

Manto Negro, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah

IGP Mallorca 

VIÑA REAL ROSADO .22

Viura, Tempranillo; D.O.CA Rioja 

MIRAVAL STUDIO .32

MIRAVAL STUDIO MAGNUM . 64

I.G.P. Provenza-Alpes-Costa Azul; Francia

WHISPERING ANGEL .48

A.O.C. Cotes de Provence; Francia

CHATEAU SELLE DOMAINES OTT .90

A.O.C. Cotes de Provence; Francia

ROSE

RED

COCKTAILS
MOJITO .8

MARGARITA .10
FROZEN STRAWBERRY DAIQUIRI .10

ESPRESSO MARTINI .10

TANQUERAY .8
XORIGUER .8

SEAGRAM’ S .10
BOMBAY .10

PUERTO DE INDIAS .10
HENDRICK’ S .12

ABSOLUT .8
MOSKOVSKAYA .8

BELVEDERE .12
GREY GOOSE .12

BARCELO ANEJO .8
BRUGAL ANEJO .10

HAVANA 7 .10
ZACAPA 23 .12

 DE LA CASA VERDEJO .5
MACIA BATLE SAUVIGNON BLANC; MALLORCA .7

TERRAS GAUDA ALBARIÑO .8

DE LA CASA RIOJA .5
TIANNA NEGRE KM. 1; MALLORCA .7

ARI GOITIA RIBERA DEL DUERO .6

VIÑA REAL ROSADO RIOJA .6
MIRAVAL STUDIO .8

DE LA CASA BRUT .5

WHITE
 

RED

ROSE

CAVA


